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—— Restaurant am See——
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Willkommen




Willkommen im Entlein

Es gibt Orte, die man betritt -
und sich sofort ein kleines
bisschen zuhause fihlt.
Genau so ein Ort mochten
wir fur Sie sein.

Im Entlein geht es nicht nur
um gutes Essen, sondern
um das ganze Drumherum:
um das Geflihl, gesehen und
willkommen zu sein.

Um den Duft aus der Kiche,
ein Lacheln am Tisch und
das warme Miteinander,
das aus einem einfachen
Restaurantbesuch einen
besonderen Moment macht.

Wir lieben, was wir tun —
und das mochten wir mit
jedem Teller, jedem Getrank
und jeder Begegnung zeigen.
Mit viel Liebe zum Detail,
echter Aufmerksamkeit und
dem Wunsch, dass Sie nicht nur satt,
sondern auch innerlich ein Stlick
reicher nach Hause gehen.

Schon, dass Sie da sind.
Machen Sie es sich gemditlich —
und genieBen Sie die Zeit bei uns.

Von Herzen,

Ihr Entlein-Team

Kartenzahlung bevorzugt!




Vorspeisen und

Verschiedenes

Hausgemachte
Suppe der Woche 7,99
Vitello Tonnato & Funghi 13,99

Kalbfleischscheiben mit Thunfischcreme,
Kapern, gebratenen Champignons,
Salatgarnitur und Parmesan

Rinder Carpaccio & Caprese 13,99
mit Buffelmozzarella, Kirschtomaten,
Salatgarnitur und Parmesan

Parmaschinken & Burrata 13,99
mit Honigmelone, Basilikumcreme,
Kirschtomaten, Salatgarnitur
und Parmesan

Rote Beete Carpaccio 13,99
in Honigsauce mit Feta, frischer Birne,
Walnuss und Salatmix

Gebackener Feta 14,99
in Olivendl mit Paprika,
Zwiebeln, Oliven und Tomaten
auch gerne mit veganem Feta

Gratinierter Ziegenkase 15,99
auf gemischtem Grillgemtise
mit Olivendl und Balsamico

Grillgemiise 15,99
warmes gemischtes Grillgemuse
mit Knoblauch-Olivendél und Balsamico
mariniert, Rosmarin, Zucchini, Auberginen,
Champignons, Paprika und Tomaten.
dazu eine Backkartoffel mit Sourcreme
oder veganer Creme

Bauernfriihstiick 15,99
frische Bratkartoffeln mit Speck,
Zwiebeln, Ruhrei und
einer knackigen Salatbeilage




Frische Salate

Salate der Saison werden
mit Butter Croutons, Parmesan
und frischem Baguettebrot serviert

Mediterran 14,99
mit Feta und Oliven

mit Thunfisch + 1,99

Gebackener Camembert 14,99

mit Preiselbeerdip

Gegrillte Hahnchenbrust 16,99
Knusprige Hahnchenbrust 16,99
Scampi 17,99

mit geschalten Riesengarnelen

Ziegenkadse gratiniert 17,99
mit Walntssen und Honig

Dressing zur Walhl:

« Hausdressing
« Granatapfeldressing

Parmesan-Risotto

mit gegrillter Hahnchenbrust 16.99
mit frischen Champignons

mit geschidlten Riesengarnelen 18.99
mit frischem Spinat

mit Rumpsteakstreifen 20.99
mit frischen Steinpilzen




inklusive einem frischen gemischten Salat
oder mariniertes Pfannengemiise
und einer Kartoffelbeilage Ihrer Wahl

e Rosmarinkartoffeln

« Pommes frites

 Backkartoffel mit Sourcreme

alternativ mit
Bratkartoffeln, Speck und Zwiebeln + 2,99

Frisches gegrilltes Doradenfilet 22,99
zart und mild im Geschmack
mit einer cremigen Zitronensauce

Gegrilltes Lachsfilet (220g) 22,99
fein und saftig im Geschmack
mit einer cremigen Zitronensauce

Entlein-Fisch-Mix 24,99
Doradenfilet, Lachsfilet und
geschalte Riesengarnelen
mit einer cremigen Zitronensauce

Aus der Pfanne

Scampi Pfanne 20,99
5 geschalte Riesengarnelen
in Knoblauch- und Olivendl,
mit Kirschtomaten, Paprika, Oliven
und rote Zwiebeln,
dazu ein frischer gemischter Salat

in Cognac-Sahnesauce + 1,99

Spezial

Knusprige Entenbrust

mit Orangensauce, Rotkohl
und Rosmarinkartoffeln 24,99

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen
erhalten Sie bei unserem Personal.




inklusive einem frischen gemischten Salat
oder mariniertes Pfannengemiise
und einer Kartoffelbeilage Ihrer Wahl

e Rosmarinkartoffeln

« Pommes frites

 Backkartoffel mit Sourcreme

alternativ mit
Bratkartoffeln, Speck und Zwiebeln + 2,99

Gegrilltes Hahnchenbrustfilet 19,99
mit Steakpfeffer und Krauterbutter

Gegrilltes Hahnchenbrustfilet 21,99
mit einer Sauce Ihrer Wahl
(Champignon-Rahm-Sauce,

Sauce Hollandaise)

Scaloppina alla Gorgonzola 21.99
vom Hahnchenbrustfilet

Knuspriges Hahnchenschnitzel 19,99
mit Krauterbutter

Knuspriges Hahnchenschnitzel 21,99
mit einer Sauce Ihrer Wahl
(Champignon-Rahm-Sauce,

Sauce Hollandaise)

Gegrillte
Schweinefilet-Medaillons 19,99
mit Steakpfeffer und Krauterbutter
Gegrillte
Schweinefilet-Medaillons 21,99

mit einer Sauce Ihrer Wahl
(Champignon-Rahm-Sauce,
Gorgonzola-Sauce)

Saltimbocca alla Romana 21.99
vom Schweinefilet in WeilBweinsoBe
mit italienischem Parmaschinken
und frischem Salbei

Gebratene Kalbsleber 20,99
mit Apfeln und Zwiebeln

Rindercurrywurst 15,99
mit Currysauce Entlein-Art




inklusive einem frischen gemischten Salat
oder mariniertes Pfannengemiise
und einer Kartoffelbeilage Ihrer Wahl

e Rosmarinkartoffeln

« Pommes frites

 Backkartoffel mit Sourcreme

alternativ mit
Bratkartoffeln, Speck und Zwiebeln + 2,99

Unser argentinisches Rumpsteak
ist sehr hochwertig und aus
1. klassigem Zuschnitt,
sehr saftig und zart.

Entlein-Fleisch-Mix 25,99
gegrilltes Rumpsteak, Hahnchenbrustfilet
und Medaillons vom Schweinefilet
mit Steakpfeffer und Krauterbutter

Gegrilltes Rumpsteak 220g 26,99
mit Steakpfeffer und Krauterbutter

Gorgonzola Rumpsteak 220g 28,99
mit einer cremigen Gorgonzolasauce

Surf & Turf 28,99
gegrilltes Rumpsteak (220g) mit
2 geschalten Riesengarnelen,
mit Steakpfeffer und Krauterbutter

Mit gebratenen Champignons
und Zwiebeln +2,99

Knusprig gebackenes

Pinsaknobibrot
mit hausgemachtem
Aioli 5,99

(Nur in Verbindung mit
einer Hauptspeise)

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen
erhalten Sie bei unserem Personal.




Hausgemachte Lasagne
Bolognese nach Art des Hauses

Penne Gorgonzola
in einer cremigen Gorgonzolasauce
mit frischem Spinat

mit 3 geschalten Riesengarnelen
mit gegrillten Rumpsteakstreifen

Penne Hahnchen
in Tomaten-Sahnesauce,
mit gegrillter Hadhnchenbrust,
frischen Champignons
und Kirschtomaten

als Auflauf Uberbacken

Penne Brokkoli
in Sauce Hollandaise
mit gegrillter Hdhnchenbrust

als Auflauf Gberbacken

Frische Ravioli Walnuss
in hausgemachter Truffelcreme

Frische Ravioli Birne
in einer cremigen Gorgonzolasauce
mit Pistazien

mit gegrillten Rumpsteakstreifen
mit 3 geschalten Riesengarnelen

Parmesan zu Ihrer Pasta?

Frischer gemischter
Beilagensalat

(Nur in Verbindung mit
einer Hauptspeise)

14,99

16,99

+5,99
+ 5,99

16,99

+ 1,99

16,99

+ 1,99

18,99

18,99

+ 5,99
+ 5,99

0,99

4,99




Frische Tortellini Schinken
in Sahnesauce

als Auflauf Uberbacken

Spaghetti Carbonara
in Sahnesauce mit Speck und Ei

Spaghetti Kalbsleber
mit Apfeln und Zwiebeln

Spaghetti Burrata
in Tomatensauce
mit Burrata, Basilikumcreme
und Kirschtomaten

Tagliatelle Scampi
Bandnudeln in Sahnesauce
mit Kirschtomaten

in Cognac-Sahnesauce

Tagliatelle Lachsfilet
Bandnudeln in Sahnesauce
mit Grillgemuse

Tagliatelle Steinpilz
in Cognac-Sahnesauce
mit Kirschtomaten

mit gegrillten Rumpsteakstreifen
mit 3 geschalten Riesengarnelen

Parmesan zu Ihrer Pasta?

15,99

+ 1,99

15,99

16,99

16,99

19,99

+ 1,99

19,99

19,99

+ 5,99
+ 5,99

0,99

Knusprig gebackenes
Pinsaknobibrot

mit hausgemachtem
Aioli 5,99

(Nur in Verbindung mit
einer Hauptspeise)




2 ,,Die moderne Art der
PINSa joiniohon b

Knusprig - luftiger Teig, handgezogen,
mit Oregano und Olivendl verfeinert.

Salami 13,99
mit Tomatensauce und Mozzarella

mit Jalapenos + 0,99

Vier Kase 14,99

mit Tomatensauce, Mozzarella,
Gorgonzola, Parmesan, und Gouda

Thunfisch 15,99
mit Tomatensauce, Mozzarella,
roten Zwiebeln und Oliven

Bruschetta-Art 15,99
mit Tomatensauce, Mozzarella,
Tomaten, Feta, Knoblauchol
und Salatmix

Flammkuchen-Art 15,99
mit Schmand, Mozzarella,
Speck, roten Zwiebeln und Petersilie

Entlein 16,99
mit Tomatensauce, Mozzarella,
frischer Birne, gehackten Pistazien,
und mildem Gorgonzola

Hahnchen Hollandaise 17,99
mit Tomatensauce, Mozzarella,
gegrillter Hahnchenbrust,
Sauce Hollandaise und Brokkoli

Scampi 17,99
mit Tomatensauce, Mozzarella,
Kirschtomaten, Zucchini und Zwiebeln

Als Dip zu Ihrer Pinsa
hausgemachtes Aioli 1,19

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen
erhalten Sie bei unserem Personal.




2 ,,Die moderne Art der
PINSa joiniohon b

Knusprig - luftiger Teig, handgezogen,
mit Oregano und Olivendl verfeinert.

Frischer Spinat / Feta 14,99
mit Tomatensauce und Mozzarella

Hawaii 14,99
mit Tomatensauce, Mozzarella,
Schinken und Ananas

Veganer Feta 14,99
mit Tomatensauce,
veganem Mozzarella,
Kirschtomaten, Paprika
und roten Zwiebeln

Grillgemiise 15,99
mit Tomatensauce, Mozzarella,
Zucchini, Aubergine, Paprika,
Champignons und Zwiebeln
gerne auch vegan

Buffelmozzarella 15,99
mit Tomatensauce, Mozzarella,
Kirschtomaten, Basilikumcreme

Ziegenkase 16,99
mit Tomatensauce, Mozzarella,
Kirschtomaten, Walnuss und Honig

Burrata 16,99
mit Tomatensauce, Mozzarella,
Kirschtomaten, Salatmix
und Parmesan

Parmaschinken 17,99
mit Tomatensauce, Mozzarella,
Kirschtomaten, Salatmix
und Parmesan

Frischer gemischter
Beilagensalat 49

(Nur in Verbindung mit einer Hauptspeise)




Auflauf

Hahnchen-Champignon-Pfanne 21,99
gegrillte Hahnchenbrustfiletstreifen
in einer cremigen Champignon-Rahm-
Sauce, mit Mozzarella und Gouda
Uberbacken, dazu Kartoffelrostis und
ein frischer gemischter Salat

Hahnchen-Brokkoli-Pfanne 21,99
gegrillte Hadhnchenbrustfiletstreifen
in einer cremigen Brokkoli-Hollandaise-
Sauce, mit Mozzarella und Gouda
Uberbacken, dazu Kartoffelrostis und
ein frischer gemischter Salat

Schweinefilet-Steinpilz-Pfanne 21,99
gegrilltes Schweinefilet
in einer cremigen Cognac-Sahne-Sauce
mit Bratkartoffeln, Speck und Zwiebeln
Uberbacken mit Mozzarella und Gouda
dazu ein frischer gemischter Salat

Schweinefilet-
Prinzessbohnen-Pfanne 21,99
gegrilltes Schweinefilet
in einer cremigen Hollandaise-Sauce
mit Bratkartoffeln, Speck und Zwiebeln
Uberbacken mit Mozzarella und Gouda
dazu ein frischer gemischter Salat

Pinsa-Burger

Mit hausgemachtem Pinsabrotchen, Haussauce,
Salat, Tomate, roten Zwiebeln, Cheddar und
als Beilage eine groBBe Portion Pommes Frites

Biiffelmozzarella
& Grillgemiise 18,99
gerne auch vegan
Crunchy Hahnchen 200g 19,99
zart und knusprig
Simmentaler
Premium Beef 220g 20,99
Dips  Ketchup / Majo 0,69
Sourcreme / Vegane Majo 0,99
hausgemachtes Ailoi 1,19

Sauce Hollandaise auf Ihren Burger? +1,19




Kinder bis 12 Jahre

Tick 8,99
Chicken Nuggets
oder Hahnchenschnitzel
mit Pommes und Dip nach Wahl

Trick 8,99
Spaghetti, Tortellini oder Makkaroni
mit Tomatensauce, oder in Butter

Track Pinsa Margherita 8,99
mit Salami + 0,99
Kindergetrank 021 1,99
Saft oder Softdrinks
Kinderdessert 1,99

1 groBe Kugel Eis nach Wahl
mit bunten Streuseln

Panna Cotta 6,99
mit Erdbeereis, Waldfrucht-
und Erdbeersauce,

Tiramisu 7,99
mit Schokoeis, Schokosauce
und Sahne

Schokosoufflé 7,99

mit Vanilleeis, Vanillesauce
und Sahne, warm serviert

Erdbeer-Rhabarber Kuchen 5,99
mit Erdbeereis, Sahne und Erdbeersauce,
warm serviert

Kasekuchen 7,99
mit Vanilleeis, Karamelsauce
und Sahne

Apfelstrudel 7,99

mit Vanilleeis, Vanillesauce
und Sahne, warm serviert

Cassata Siciliana 6,99
eine Eiscremespeise mit kandierten
Frichten, Waldfruchtsauce
und Sahne

Schokoladen Becher 6,99
mit Schokoeis, Vanilleeis, Schokosauce,
Sahne und Schokoraspeln

HeiBer Himbeer Becher 7,99
mit Vanilleeis, Erdbeereis,
heiBe Himbeeren und Sahne




Espresso 2,99

Espresso Macchiato 3,49
Verfeinert mit Milch und Milchschaum
Espresso Doppio 3,99
Americano 3,69
Gestreckter Espresso - mit feiner Crema -
Café Créma klein 3,79
groB 4,79
Cappuccino klein 3,99
mit aufgeschaumter Milch groB3 4,99
Flat White 4,89

doppelter Espresso
mit aufgeschdumter Milch

Café au lait 4,99
Café-Créma mit viel Milch und
Milchschaum in einer groBBen Tasse

Latte Macchiato 4,99
im Glas in einer Schichtung von
heiBer Milch, Espresso und Milchschaum

Moccachino 4,99
HeiBe Kakaospezialitat mit Espresso
mit Hafermilch (laktosefrei) + 0,49
mit Sirup + 0,49

in den Sorten:
Caramel, Vanille

4 Mild und ausgewogen 3,79
7 mit samtiger Crema

Cocaya

HeiBe Schokolade 4,49
mit Sahne® + 0,99

Tee

Bio Relax Ayurvital 3,99
Gewlrzteemischung, Ingwer

Darjeeling Royal First Flush Blatt 3,99

Schwarztee
Griintee Asia Superior Blatt 3,99
Pfefferminzblatter 3,99

Apfel Friichte 3,99




Wasser
Fine Dining Water, der perfekte Begleiter zu
feinen Speisen und edlen Weinen.

Acqua Panna - still 1 0,251 3,99

S. Pellegrino 0,751 7,99
CocaCola, Cola Zero, 0,351 4,39
Fanta, Sprite, Mezzo Mix 0551 599
Bitter Lemon 0,351 4,39
Ginger Ale 0,351 4,39
Safte, Nektare 0,351 4,39
und Schorlen 0,5/ 5,99

in den Sorten:

Apfelsaft Naturtriib?

Bananen Nektar?

Orangensaft Rhabarber Nektar?
Maracuja Nektar Mango Nektar
Ananassaft Pfirsich Nektar
Cranberry Nektar Johannisbeersaft
Kirsch Nektar KiBa
Hausgemachte Limonade 061 6,99
» Mango-Maracuja
« Zitrone-Ingwer
+ Johannisbeer-Holunder
* Erdbeer-Rhabarber
Hausgemachter Eistee 06l 699

» Mango-Pfirsich
» Schwarze Johannisbeere-Zitrone
« Maracuja-Pfirsich

Bier vom Faf3

Bayreuther hell 031 449 05 6,69

Aktien Zwickel 03l 4,49 051 6,69
naturtriib

Alsterwasser’ 03l 439 05 6,59
und aus der Flasche

Erdinger Hefeweizen 051 599

Erdinger Hefeweizen 051 599
alkoholfrei

Krombacher alkoholfrei 0331 3,99

Alsterwasser alkoholfre’ 05 599




Spritz alkoholfrei

Virgin Entdein -Spritz 7,99
Prosecco alkoholfrei, schwarzer
Johannisbeersaft, Wildberry

Virgin Aperol Grancuja 7,99
Aperol Aperitivo alkoholfrei,
Prosecco alkoholfrei, Maracujasaft,
Grenadine, Orange und Eis

Virgin Hugo 7,99
Prosecco alkoholfrei, Minze,
Holunderblitensirup, Soda,

Limette & Eis

Virgin Aperol Spritz 7,99
Aperol Aperitivo alkoholfrei,

Prosecco alkoholfrei, Soda,
Orange & Eis,

Spritz mit Alkohol

Eﬂﬂ%elﬂ-Spritz 8,99
Prosecco, Gin, schwarzer
Johannisbeersaft,
Wildberry, Orange & Eis

Limoncello Spritz 8,99
Prosecco, Zitronesaft, Minze
und Zitrone

Campari Spritz 8,99
Prosecco, Soda, Orange & Eis

Pretty Pink Spritz 8,99

Prosecco, Pink Gin und
fruchtiger Zitronenlimonade.

Ramazzotti Rosato Bella Mio 8,99
Prosecco, Wild Berry, Zitrone & Eis

Lillet Berry 8,99
Prosecco, Wild Berry, Zitrone & Eis

Aperol Spritz 8,99
Prosecco, Soda, Orange & Eis

Aperol Grancuja Spritz 8,99
Prosecco, Maracujasaft, Grenadine,
Orange & Eis

Hugo 8,99

Prosecco, Minze, Holunderblltensirup,
Soda, Limette & Eis

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen
erhalten Sie bei unserem Personal.




Pinot Grigio 02l 749
Weingut Torresella,
IGP, trocken, Venetien, Italien

Grauburgunder 02l 7,99
QBA, trocken, FI. 0,751 24,99
Pfalz, Deutschland

Regaleali Bianco 02l 849
Weingut Regaleali, FI. 0,751 26,99
DOC, Sizilien, Italien

Lugana FI. 0,751 34,99
Ca dei Frati

Italien, WeiBwein trocken

Roséwein

Bardolino Rosé 02l 749
Weingut Castelnuovo, DOC,
trocken, Castelnuvo del Garda, Italien

Morador Rosado 02l 749
Principe Viana, DO,
trocken, Navarra, Spanien

Montepulciano D'Abruzzo o2 749

trocken, Italien, DOC, 0,751 22,99
Primitivo 021 7,99
Weingut Camivini, IGT, 0,751 23,99

trocken, Apulien, Italien

Fine Dining Water, der perfekte Begleiter
zu feinen Speisen und edlen Weinen.

San Pellegrino 1 025 3,99
Acqua Panna - still J 0,75 7,99
Weinschorle 0,2l 6,99

weil3, rosé oder rot




Cocktails alkoholfrei

E!ﬂﬁeil‘l-Fruit 7,99
Orangensaft, Ananassaft, Maracujasaft
Grenadine, Zitronensaft

Saver Sex on the Beach 7,99
Orangensaft, Pfirsichsaft,
Cranberrysaft, Grenadine

Watermelon Women 7,99
Orangensaft, Maracujasaft,
Wassermelonensirup, Grenadine

Tropical Dream 7,99
Pfirsich Eistee, Pfirsichsaft,
Maracujasaft, Grenadine

Virgin Coladas 7,99
Ananassaft, Orangensaft, Sahne...
In den Geschmacksrichtungen:
Cocos oder Erdbeere

Fresh Up 7,99
Limette, Limettensaft, brauner
Rohrzucker, Ginger Ale

Mosquito 7,99

Limette, Limettensaft, weiBer Zucker,
Minze, Ginger-Ale

Cocktails mit Alkohol

Enﬂ{eil‘l -Cocktail 999
Licor 3, Orangen-, Pfirsich-, Ananas-,
Grenadine und Zitronensaft

Sex on the Beach 9,99
Vodka, Pfirsichlikér, Grenadine,
Zitronen-, Orangen-, Cranberrysaft

Watermelon Men 9,99
Vodka, Wassermelonenlikor,
Orangensaft, Grenadine

Bahama Mama 9,99
brauner Rum, weiBBer Rum, Malibu,
Ananas-, Zitronen-, Orangensaft,
Grenadine

Sunny Peach 9,99
Vodka, Pfirsichlikor, Apricot Brandy,
Mango, Zitronensaft, Maracujasaft,
Pfirsichsaft

Vanilla Sky 9,99
Rum, Maracujasaft, Bananensaft,
Vanille-und Coconut Creme, Sahne
Caipirinha 9,99
Cachaca, Limette, Limettensaft,
brauner Zucker

Mojito 9,99
Rum, Minze, Limette,
Limettensaft, weilRer Zucker

Long Island Ice Tea 11,99
Rum, Gin, Vodka, Cointreau, Tequila
Zitronensaft, Ginger Ale, Cola




Spirituosen/Likore

Entlein alkoholfrei 2d 1,99
Entenschnatter 20% 2c 2,49
Solero 20% 2c 2,49
Ed von Schleck 16% 2c 2,49
Limoncello 30% 2d 2,49
Erdbeerlimes 20% 2c 2,49
Sambuca 40% 2d 2,49
Amaretto 20% 2c 2,49
Grappa 38% 2cl 2,49
Ramazotti 30% 2c 2,49
Baileys 17% 2d 2,49
Ouzo 20% 2c 2,49

Longdrinks

Campari - O-Saft 7,99

Vodka Lemon 7,99
9 Mile Vodka mit Bitter Lemon

Cuba Libre 7,99
Havanna 3 Jahre, Cola Limettensaft und
Limetten

Jack Daniels / Cola 7,99

Mermaid Gin 9,99

Eine angenehme Zitrusnote mit leichter
Pfeffernote und ein Hauch von frischer
Seeluft.

Goldberg Japanese Tonic und Gurke

Mermaid Pink Gin 9,99
Aroma von frischen Erdbeeren,
Zitronenschalen, sanftem Wacholder und
duftendem Meeresfenchel.

Goldberg Hibiskus Tonic und Erdbeeren

Nacho-Korb 7,99
3 Dips nach Wahl:
Kase-, Salsadip oder Sourcreme




Besuchen Sie auch

unser schones...

Restaurant

...gleich nebenan

Ritterstr. 13 « Buxtehude
Di-Fr 12.00 - 14.30 und 17.30-22.30 h
Sa 9.30-22.30 h
S0 12.00 - 14.30 und 17.30-21.30 h
Montag geschlossen

FRUHSTUCKS-

BUFFET

Sa., So. und Feiertag
von 9:30 bis 13:00 Uhr!

GenieB3en Sie ein Buffet voller
Geschmack, Vielfalt und Liebe zum Detail.
Lassen Sie sich von unserem
abwechslungsreichen und
liebevoll zusammengestellten
Buffet verwohnen.

Filterkaffee und Tee
satt inklusive.
Wochenendbuffet 22,99
Kinder bis 5 Jahre kostenlos
Kinder 6-10 Jahre zahlen den halben Preis.
Feiertagsbuffet 27,99

Mehr als 10 wochentlich
wechselnde Gerichte
ab 10,99 €!

Dienstag bis Sonntag
von 12:00 bis 14:30 Uhr.




